KOStlicher Ausblick

Vorspeisen § Suppen

Rinder-Consommé

mit Frittaten
5,50

mit Kaspressknodel
7,00

Gemlschter Salat

mit einem hausgemachten Balsamico-Dressing,
Blattsalat, Tomaten, Karotten, Gurken, Paprika und Radieschen

klein 7,5 groff 12,50

Gruner Blattsalat

frischer, knackiger Blattsalat mit einem hausgemachten Balsamico-Dressing und
Kirbiskernen

klein 5,90 grol 10,50

groRer gemischter Salat mit gebratenen Hith werﬁLe’cs’crei,{ew
16

groRer gemischter Salat mit gebratenen Rf,wderﬁte’cstreifew
19

_Jausenbrett

Speck, Kase, Aufstrich, Zwiebel, Essiggurken und Peperoni
9,00
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Hauptgerichte

wienerschnitzel mit Petersilienkartoffeln § Preiselbeeren *AT

vom Tiroler Milchkalb
26

vom Pillerseetal-Schwein
18

Butterweicher Tafelspitz #A7

vom Tiroler Almochsen in einer Gemiise-Rinder-Consommé mit Réstkartoffeln, cremigem Spinat,
Schnittlauchsauce und Apfelkren
28

Halbes Bip Backhendl AT

mit Kartoffel-Vogerisalat und Preiselbeeren
21

Blo Bachforelle A7

mit glasiertem Gemilise, Salzkartoffeln und gekldrter Butter

25

vital § vegan
Veggie-Burger mit faschierten Gemiuselaibchen, gegrillten Avocado Spalten, veganem Kase und
SuRkartoffel-Pommes

14,90

Steuerberg Avocado-Salat

knackiger griiner Blattsalat mit Olivendl, Koriander und Chili-Limetten-Dressing.

10,50

Flletsteak (4xAT)

heimisches Jungrind (Kleinherdenzucht, Salon Beef) speziell geziichtet fiir ein fein marmoriertes Filet

150g / 25 250g / 33 350g / 42
Grillgemiise 6 Pfeffersauce 4
Rosmarinkartoffel 5 Sauce Béarnaise 4
Réstkartoffel 5 Kriduterbutter 3
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Zum Stben Abschluss

Katserschmarrn

mit Zwetschgenréster und Apfelmus
13

Apfelstrudel
mit Sahne
5

Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne

7,5

Steuerberglkuchen
4,50

versehiedene Elssorten
pro Kugel 3,50
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